


Kulinarische Leidenschaft ab der ersten Minute  

Egal welche Veranstaltung Sie planen, vom Essen im kleinen Kreis 
bis hin zum großen Full-Service-Event – wir beraten Sie gerne und 
planen Ihre Veranstaltung ganz individuell, indem wir besonderen 
Wert auf die Umsetzung Ihrer persönlichen Vorstellungen und 
Ansprüche legen. 

Präsentationen | Firmen-Events | Messe-Catering | Jubiläen | 
Hochzeiten | Geburtstage | Lieferservice | etc.

• �Innovative Küche: Exklusive Menüs, Buffets und Flying-Buffets
• �Individuelle Ideen wie z. B. essbare Buffet-Landschaften oder 

Molekulares Show-Cooking
• �Eine Vielzahl an Locations, passend für Ihr Event
• �Langjährige Erfahrung im Cateringbereich & erfolgreiches  

Hotel-Restaurant



Innovatives Event-Catering 
 
Auch verwöhnte Gourmets dürfen sich durch unsere moderne Life-
Style-Küche mit kulinarischen Show-Effekten und außergewöhnlichen 
Geschmackserlebnissen überraschen lassen. 
 
Unser ausgezeichnetes Küchenteam, unter Leitung des Schweizer 
Küchenchefs Patrick Domon, wird durch innovative Ideen unserer 
Partner-Köche aus ganz Deutschland unterstützt.  
 
Dabei ist höchste Qualität und Perfektion für uns selbstverständlich – 
von der Planung bis zur Umsetzung.





Fingerfood
Ob Wraps oder Rolls – Sticks oder Shots – Spoonies oder Canapés –  
vom leckeren Starter bis zur Mitternachts-Suppe aus der Mini-Bügel-
flasche mit Maccaroni-Röhrchen servieren wir Ihnen Köstlichkeiten auf 
stilvollen Mini-Plates im handlichen Format.

Buffet
Jedes unserer Buffets ist eine individuelle Kombination aus Farbe, Duft 
und vielfältigen Geschmacksnuancen. Anhand Ihrer Vorstellungen 
machen wir Ihr Buffet zum Blickfang für Ihre Gäste – ob innovativ auf 
Glasplatten angerichtet oder als Flying-Buffet serviert.

Menüs
Ein ausgezeichnetes Menü macht Ihr Fest zum Galaabend. Wir servieren 
Gourmet-Genuss auf höchstem Niveau – köstlich im Geschmack und 
kreativ in der Rezeptur.



Jung, dynamisch und professionell 
Eine einheitliche und gepflegte Erscheinung unseres Teams untermalt die Selbstverständlichkeit eines aufmerksamen 
und freundlichen Umgangs mit Ihren Gästen. 



Eine Kombination aus Zeitgeist, 
Familientradition und Leidenschaft 

Die Benz-Gastronomie kann bereits auf eine über 70-jährige 
Familientradition zurückblicken, die im Jahre 1937 mit der Gründung 
durch Karl Benz begann und seit 1975 von Sohn Erwin Benz 
weitergeführt wird. Mit dem Einstieg von Tochter Nicole Domon 
(Hotel-Managerin) und ihrem Schweizer Ehemann Patrick Domon 
(Küchenchef) im Jahre 1999, weht internationaler Wind im Hause 
Schwanen. Ihre Inspiration und Erfahrung haben sie beim Einsatz  
in weltweiten Hotels gesammelt. Sohn Marcel Benz (Geschäftsführer 
Benz Catering GmbH) hat durch sein breit gefächertes Know-How  
im Bereich Catering den Lieferservice des Schwanen seit 2005 zum 
leistungsstarken Cateringunternehmen ausgebaut.



Locations
Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl einer passenden Location für Ihre Veranstaltung.



Steckbrief Marcel Benz, Geschäftsführer Event-Catering 
 
• Do & Co, Wien, Teamleiter Gastronomie Formel 1 
• Feinkost Böhm Stuttgart, Projektleiter Event-Catering 
• Kofler & Company, Frankfurt, Projektleiter Event-Catering 
• Käfer München, Projektleiter Event-Catering 
 
 
 Steckbrief Patrick Domon, Küchenchef 
 
• Restaurant Fredy Girardet, Genf / Schweiz, 3 Michelin Sterne 
• Hotel Intercontinental, London / Großbritannien 
• Opening New Intercontinental Hotel, Yokohama / Japan 
• Hotel Intercontinental, Bangkok / Thailand 
• Opening New Intercontinental Hotel, Singapur 
• �Hotel Intercontinental, Genf / Schweiz, 1 Michelin Stern



Kleiner Auszug unserer betrieblichen Events: 
Allianz-Immobilien – Verschiedene Events, bis 160 Personen
Audi – 2-monatige Händlerpräsentation R8, 3200 Personen
Autohaus Entenmann – Eröffnung Neue Autogalerie, 2.200 Personen
Canon – Roadshows, je 300 Personen
Daimler AG – Verschiedene Events, 20 - 250 Personen
Deka Bank – Fachtagung, 300 Personen
EnBW – Führungskräfte-Meetings, 150 Personen
Fanuc-Robotics – Verschiedene Events, 20 - 350 Personen
Hypo Vereinsbank – Verschiedene Events, 120 - 250 Personen
IBM – Weihnachtsfeier, 150 Personen
KPMG – Verschiedene Events, bis 250 Personen
LBBW – Vorstandsgala, 120 Personen
Mercedes-Benz TruckStore – Eröffnung, 480 Personen
Motorola – Roadshow, 280 Personen
Musikwirtschaft – Thomas Godoj, 400 Personen
Nokia – World Party 2009, 1.600 Personen
Postbank – Verschiedene Events, 20 - 180 Personen
Radio Energy – Energy Tour 2008, 1.500 Personen
Recaro – 100-jähriges Jubiläum, 250 Personen
Ritter Sport – Produktpräsentation 2009, 600 Personen
Staufen AG – Betreuung Casino, verschiedene Events, 20 - 160 Personen
TUI – Verschiedene Roadshows, bis 250 Personen
Vodafone – Verschiedene Events, bis 250 Personen
Voith AG – Division-Conference, 1.200 Personen
Würth AG – Eröffnung Standort, 100 Personen





Nach Hause kommen und Wohlfühlen 
 
Mit unserer Liebe zur Dienstleistung und unserem Engagement  
stehen Sie als Gast bei uns an erster Stelle. Wir freuen uns, Sie mit 
einem herzlichen Lächeln bei uns zu begrüßen und sind während  
Ihres Aufenthaltes selbstverständlich jederzeit gerne für Sie da.



 

Schlemmen was das Herz begehrt
 
Unsere Gäste beschreiben die „Schwanen-Küche“ als eine außerordent-
lich gut gelungene Verbindung von globaler Vielfalt und schwäbischer 
Lebensart. Vielseitig, abwechslungsreich und einfach köstlich!

Patrick Domon, unser Schweizer Küchenchef und sein Team freuen sich, 
Sie mit internationalen und nationalen Köstlichkeiten zu verwöhnen.

Ob Sie in unserem Bistro, auf unserer Sonnenterrasse oder in unserem 
Restaurant speissen – im Schwanen treffen Sie immer auf ein gepflegtes, 
angenehmes Ambiente und ein Team, das Ihnen gerne jeden Wunsch erfüllt.



Schlafen wie zu Hause
 
Sie haben die Wahl zwischen praktischen Business-Zimmern und 
großzügigen, gemütlichen Doppelzimmern, ganz nach Ihren Bedürfnissen.

Unsere 45 Zimmer verfügen alle über Telefon, Sat-TV, Radio, Minibar, 
Fön und kostenlosen W-LAN-Zugang.

Damit Sie fit und gesund in Ihren Tag starten, steht Ihnen unser beson-
ders reichhaltiges und umfangreiches Frühstücksbuffet zur Verfügung.



Feiern und Tagen
 
Für private Feierlichkeiten oder betriebliche Veranstaltungen bieten  
wir Ihnen sehr gut ausgestattete Räumlichkeiten bis 110 Personen an. 

Wir garantieren, Ihre Veranstaltung ist bei uns in den besten Händen. 
Wir übernehmen gerne die gesamte Organisation, von der Einladung 
bis hin zur Frühstückstüte für den Heimweg.

Die technische Ausstattung unserer Bankett-Räume beinhaltet 
Leinwand, Pinwand, Overhead-Projektor, Flipchart, Moderatoren-
zubehör und kostenlosen W-LAN-Zugang.



Benz  Catering GmbH
Raiffeisenstr. 15 | 73257 Köngen
Telefon (07024) 96722-50 | Fax (07024) 96722-55
www.benz-catering.de | info@benz-catering.de

Hotel Schwanen OHG
Schwanenstr. 1 | 73257 Köngen
Telefon (07024) 97250 | Fax (07024) 97256
www.schwanen-koengen.de | info@schwanen-koengen.de

Anfahrt: 
Autobahnausfahrt A8 Wendlingen  
Ausfahrt B313 Köngen-Nord
Catering: Industriegebiet Ghai, Hotel: Ortsmitte

Entfernung zu: 
Stuttgart-City: 25 Minuten
Stuttgart-Flughafen/Neue Messe: 10 Minuten


